
 

Program zajęć edukacyjnych 
 

  

Gospodarstwo Agroturystyczno – Ekologiczne / Danuta Gradka 

________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

 Celiny 18, 26-035 Raków                                                                                                                                świętokrzyskie 

_________________________________________________________________________________         _________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                      Województwo 

 

1. Temat / tytuł zajęć: 

 

Tradycyjny wypiek chleba z mąki orkiszowej.  
 

2. Czas trwania zajęć: 

 

3-4 godziny   

 

3. Grupa docelowa: 

 

Szkoła podstawowa, gimnazjum, dorośli 

 

4. Liczebność grupy: 
 
min. 15          max. 30 

5. Prowadzący zajęcia: 

 

gospodarze – Danuta i Stanisław Gratka 

 

6. Zakres tematyczny: 
 
Produkcja roślinna 

Przetwórstwo płodów rolnych, świadomość  

 

7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 
1. Prezentacja kłosów i ziarna różnych gatunków oraz produktów z nich wytworzonych (płatki, kasze, 

mąki). 

2. Rozpoznawanie pszenicy orkiszowej w kłosach i ziarnach.  

3. Przygotowanie składników do wyrobu chleba z mąki orkiszowej.  

4. wyrabianie i formowanie bochenków chleba i bułeczek przez uczestników. 

5. W czasie pieczenia oprowadzanie po gospodarstwie z omówieniem poszczególnych obiektów 

gospodarczych. 

6. Wspólna konsumpcja wypieczonego pieczywa. 

 

8. Pomoce dydaktyczne: 

 
Piec chlebowy, wystawa eksponatów różnych rodzajów zbóż, mąki, kasz, otrąb i innych przetworzonych z 

ziarna produktów, sprzęt gospodarstwa domowego (pomietko, ciosek, łopata), czapki piekarskie.  

 
 

9. Dodatkowe uwagi: 

 

Przerywnikami podczas trwania warsztatów i zabawy na placu zabaw. 

 

 

 

 
 
 
 

 
 

 

 


