
Program zajęć edukacyjnych 
 

 

 Boroniówka Stara Osada Młynarska  
________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

              32-043 Skała, Grodzisko 22                                                                       małopolskie 

_________________________________________________________________________________         _________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                      Województwo 

 

1. Temat / tytuł zajęć: 

 

Warsztaty lepienia pierogów  
 

2. Czas trwania zajęć: 

 

1,5 - 2 h 

 

3. Grupa docelowa: 
 
Dzieci w wieku przedszkolnym (tylko starsze 
grupy), uczniowie (szkoła podstawowa, 
gimnazjum, szkoła średnia), dorośli. 
 
 

4. Liczebność grupy: 
 
min. 15   max. 20 

5. Prowadzący zajęcia: 
 
Gospodyni, Pracownicy Osady 

 

6. Zakres tematyczny: 
 
Wykorzystanie mąki zmielonej w młynie do przygotowania tradycyjnych pierogów  
 
 

7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 
Mycie rąk w tradycyjnej misce.   
Omówienie składników potrzebnych do przygotowania ciasta na pierogi; uczestnicy śledzą czynności 
wykonywane przez Gospodynię, notują przepis. 

       Wycinanie i nadziewanie farszem (słodki biały ser), lepienie pierogów.  
       Zwiedzanie osady z przewodnikiem - szczegółowy opis zwiedzania znajduje się w osobnym 

Programie (w tym czasie pracownicy gotują pierogi). 
Wizyta w zagrodzie owieczek i dawnej wozowni.       

       Degustacja (dla każdego uczestnika osobna porcja).  
       *Dodatkowo: ekologiczny i jadalny talerzyk (z otrębów). 
 
 

8. Pomoce dydaktyczne: 
 
surowce do wypieku, narzędzia (wałki), kartoniki do notowania przepisu, ołówki  
 
 

9. Dodatkowe uwagi: 
 
Zajęcia z lepienia pierogów można połączyć z warsztatami wycinania ciasteczek (wówczas w chacie 
odbywają się warsztaty pierogowe, w cukierni – ciasteczkowe.  
 
 
 
 
 

 

 


