Program zajeé¢ edukacyjnych

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Szmer'’ , Prowadzgca zajecia Marta Kopycinska - Szmigiel

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
Godowa 789 , 38-100 Strzyzow podkarpackie

Adres Wojewddziwo

1. Temat / tytut zajec:
,» Skad pochodzqg pysznosci”

2. Czas trwania zaje¢:

do 5 godzin
3. Grupa docelowa: 4. Liczebnos¢ grupy:
dzieci ze szkdt podstawowych, przedszkoli, klasy min. 5 oséb............ max. 20...0s6b......

0 (w wieku 6-12 lat)
5. Prowadzacy zajecia:
Marta Kopycinska — Szmigiel - wtascicielka gospodarstwa

6. Zakres tematyczny:

Dzieci majg mozliwos¢ zapoznania sie jak wyglada zycie na wsi, pozna¢ ,,od kuchni" jak hoduje sie i
pielegnuje zwierzeta w gospodarstwie, czym sie zywiq, w jakich warunkach zyjq, zapoznanie jak w
dawnych czasach wytwarzano produkty z mleka (ser, masto, napoje mleczne).

7. Harmonogram/przebieg zajec:

1.Zapoznanie uczestnikdw z planowanym przebiegiem zajec.

2. Przedstawienie zasad BHP.

3. Krétka pogadanka na temat jakie korzysci ludzie czerpig z mleka i jakie mogqg by¢é mleczne przetwory.
4. Omdwienie zasad oraz procesu wyrobu §mietany, masta i sera.

5. Pokaz wyrobu biatego sera.

6. Czynny udziat dzieci w procesie wyciskania sera.

7. Pokaz wyrobu masta.

8. Czynny udziat dzieci w procesie ubijania masta.

9. Poczestunek oparty na uzyskanych produktach .
10. Poczestunek -pieczenie kietbasek i pozegnanie uczestnikéw zajeé edukacyjnych.

8. Pomoce dydaktyczne:

Krowie, mleko i jego przetwory , maselniczka, wirbwka do mleka, gliniane naczynia, inne sprzety
dawnego uzytku w gospodarstwie i mleczarstwie.

9. Dodatkowe uwagi:

Przedstawiony powyzej program jest jedng z kilku wersji mozliwych do przeprowadzenia warsztatéw z
tematu skad sie biorg pysznosci.

Inna wersja moze opierac sie gtownie na robieniu przez uczestnikdw innych produktdw z mleka.
MozZliwe sq réwniez warsztaty catodzienne, z positkiem i wedréwkqg oraz jazda konna.




