Program zajeé edukacyjnych

Gospodarstwo Agroturystyczne / Bogumita i Tadeusz Wojcik

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego

Olszanka 47, 23-110Krzczondw lubelskie

Adres Wojew bdztwo

1. Temat/ tytut zajec:

Tradycyjna Zzywnos¢- skqd sie biorg produkly pofrzebne do przygotowania
racuszkow drozdzowych?

2. Czastrwaniazajec:

3-4 godziny
3. Grupadocelowa: 4. Liczebnos$¢grupy:
Dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym, min. ...10........... max. .25

grupy rodzinne

5. Prowadzacyzajecia:

Gospodyni, nauczycielka nauczania wczesnoszkolnego.

6. Zakrestematyczny:
Edukacja w zakresie przetwdrstwa ptodéw rolnych, produkcji roslinnej i zwierzecej

7. Harmonogram/przebieg zajec:

-Powitanie gosci i prezentacja osob biorgcych udziat w przeprowadzeniu zajec.

-Krotka informacja o gospodarstwie wiejskim tradycyjnym.

-Zwiedzanie gospodarstwa i poznanie jego mieszkancow.

-Pokaz przygotowania owocowych powidet.

-Przedstawienie sktadnikéw potrzebnych do wykonania racuszkéw drozdzowych .

-Poréwnanie produktu spozywczego bezposredniego z gospodarstwa i produktu przetworzonego.
-Zabawa edukacyjna w ogrodzie lub pomieszczeniu( potgczenie w pary produktu z plansza na ktérej
jest zrodito pochodzenia tego produktu).

-Pokonanie malinowego labiryntu i zebranie sezonowych owocéw do ozdobienia racuszkow.
-Warsztaty zdobienia racuszkdéw i degustacja.

-Gry i zabawy ludowe.

8. Pomoce dydaktyczne:

-plansze edukacyjne,

-naczyniai przyrzady kuchenne

-produkty przetworzone: maka, cukier, olej rzepakowy, masto, powidta
-produkty bezposrednie z gospodarstwa: mleko, jajka, owoce, ziota, warzywa

9. Dodatkowe uwagi:

Prosimy o wczesniejsze rezerwacje. Zapewniamy utwardzony parking, Mozliwo$¢ degustacji potraw
regionalnych czy ciast tradycyjnych. Proponujemy-potrawy regionalne: pierogi na dwa rogi, racuszki
drozdzowe, parowanki z Olszanki, kluski spod pachy, kapusta chtopska, nalesniki puszyste, faworki
na kwasnym mleku, mate gryczakiz mastem, kluski nadziewane miesem lub $liwka ..lub ciasta
tradycyjnym( jabtecznik, kasiarz, topielec, piernik, przektadaniec miodowy, jabcarz drozdzowy,
sernik domowy, ciasto dziecinstwa, paczki z lodowki, ciasteczka ludowe, topielec- cebularz z
serem...

W celu dokonania ustalen prosimy o kontakt telefoniczny.




