Program zajeé edukacyjnych

Zagroda Wolawce / Agnieszka Pozniak, Michat Pozniak

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
Wolawce 4 g, 22-113 Kamien Lubelskie

Adres Wojewddziwo

1. Temat / tytut zajec:
Warsztaty tradycji - piec chlebowy

2. Czas trwania zajec:

3h
3. Grupa docelowa: 4. Liczebno$¢ grupy:
Dzieci i mtodziez szkolna. min. 15 max. 30

5. Prowadzacy zajecia:

Gospodarz Zagrody

6. Zakres tematyczny:

Edukacja w zakresie produkcji roslinnej, edukacja w zakresie przetwdrstwa ptodow rolnych i
edukacja w zakresie dziedzictwa kultury materialnej wsi, tradycyjnych zawoddw, rekodzieta i
twdrczosci ludowej.

(Warsztaty wg formuty ,0d ziarenka do bochenka” - zapoznanie z procesem produkcji zywnosci, od
siewu i wzrostu roslin, poprzez zbidr i pozyskanie maki, az do momentu przygotowanie ciasta i
wypieku.)

7. Harmonogram/przebieg zajec:

- Powitanie, zapoznanie z regulaminem zaje¢ i zasadami BHP.

- Wstep teoretyczny - prezentacja multimedialna omawiajgaca kolejne etapy procesu powstawania
chleba uzupetniona pokazami tradycyjnych narzedzi i wykorzystania zboz.

- Prezentacja tradycyjnego pieca chlebowego i omowienie jego roli w tradycyjnym domu.

- Warsztat praktyczny: przygotowanie i wypiek podptomykodw.

- Degustacja potaczona z prezentacjg lokalnych produktow - seréw z lokalnego gospodarstwa,
dzemoéw, miodéw z sasiedniej pasieki.

- Omdwienie tradycji i zwyczajéw zwigzanych z chlebem i jego produkcja.

- Ognisko i zabawy rekreacyjne.

8. Pomoce dydaktyczne:

Kosa, snopek zboza, sierp, cep, zarna reczne, dzieza, piec chlebowy.

9. Dodatkowe uwagi:

Czas moze by¢ dostosowany do potrzeb uczestnikow.




