
 

Program zajęć edukacyjnych 

 
 Zagroda Maciejówka / Izabela i Jan Szewczyk 
________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

ul. Jurajska 70, 42-311 Ostrów gm. Żarki                                                                                                             śląskie 

_________________________________________________________________________________         _________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                      Województwo 

 

 1. Temat / tytuł zajęć: 

 

Warsztat kulinarny lepienia pierogów 

 

 

 
2. Czas trwania zajęć: 

 

1,5 – 2 godz. 

 

 

 3. Grupa docelowa: 
 

dzieci w wieku od 7 lat, młodzież, dorośli, 
osoby niepełnosprawne, DPS, seniorzy, 
warsztaty terapii zajęciowej. 

 

4. Liczebność grupy: 
 
min. 15    max. 55 

 

 5. Prowadzący zajęcia: 
 
Izabela i Jan Szewczyk. 

 

 

 6. Zakres tematyczny: 
 

Każdy uczestnik ma własne stanowisko i narzędzia pracy.  
Poznaje sposób przygotowania ciasta, farszu, kolejność produkcji i sposób lepienia. 

 

 

 7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 

Przyjazd do Maciejówki. 
Zapoznanie z zasadami pracy w gastronomii.  
Wałkowanie ciasta, wycinanie kółek na pierogi, doprawianie i mieszanie sera. Nakładanie sera na 
placki do pierogów, zaklejanie, pakowanie. 
Po zakończeniu warsztatów poczęstujemy dzieci pierogami zrobionymi przez naszą pierogarnię.  
 

 

 8. Pomoce dydaktyczne: 

 
Ciasto pierogowe, ser, cukier, podkład – stolnica, wałki, wycinaki, miski do sera, pojemniki na 
pierogi, maka. 
 

 

 9. Dodatkowe uwagi: 
 

Po wcześniejszym ustaleniu program może ulec modyfikacji w zależności od wymagań i wieku  
uczestników. Na zamówienie możemy przygotować poczęstunek na słodko lub danie gorące wg  
naszych propozycji. 

 

 

 

 


