Program zajeé edukacyjnych

Gospodarstwo Agroturystyczne z Karczmg na Ztotym Polu Alina Czaplicka

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego

taguny 1 - Ztote Pole mazowieckie

Adres Wojewddziwo

1. Temat / tytut zajec:
Aby ziarno chlebem sie stato

2. Czas trwania zaje¢:

4 godz.
3. Grupa docelowa: 4. Liczebnosc¢ grupy:
dzieci, mtodziez szkolna min. 15 oséb  max. 60 oséb

5. Prowadzacy zajecia:

Gospodarz
6. Zakres tematyczny:

Tematem proponowanych warsztatéw poznanie pracy rolnika oraz uprawy i zbioru zbdz dawniej i dzi§, poznanie
pracy mtynarza dawniej i dzi$, poznanie etapdw wyrobu i pieczenia chleba dawniej i dzi$. Zwiedzanie 100 letniego
mtyna, poznanie tradycyjnego pieca chlebowego, historii chleba i tradycji i zwyczajow zwigzanych z jego
wypiekiem.

7. Harmonogram/przebieg zajec:

1. Przywitanie uczestnikdw warsztatdw. Przedstawienie przez prowadzgcego celowosci zajec i pojed,

ktére zwigzane sq z tematem.

2. Praca rolnika - kreowanie wypowiedzi dzieci na podstawienie prezentowanych plansz i rekwizytéw
( zagadki i piosenka ,,Rolnik ziemig orze'’).

. Przygotowanie ciasta na chleb aby wyrosto.

. Ktosy zbdz i ziarna - poznawanie rodzajéw zbdz.

. Iboza ozime i jare — wyjasnienie pojec, przyktady.

. Iniwa i mtécenie — kreowanie wypowiedzi dzieci na podstawienie prezentowanych plansz i
rekwizytdw, zagadkii piosenka, mtyn dawnieji dzi$ - krétka historia — kreowanie wypowiedzi dzieci
na podstawienie prezentowanych plansz.

7. Iwiedzanie 100 letniego mtyna w Woli Wierzbowskie;.

8. Rodzaje produktdw z poznanych zbdz np.(zyto-chleb zytni, pszenica-butka pszenna, rogalik,

jeczmien-kasza jeczmienna, owies-ptatki owsiane).

9. Historia chleba - kreowanie wypowiedz dzieci na podstawienie prezentowanych plansz (zagadki i

piosenka).

10. Etapy powstawania pieczywa — poznanie procesu wytwarzania chleba i sktadnikéw z jakich

powstaje chleb.

11. Wspdlny gorgcy positek.

12. Zabawa z dzie¢mi w zagadki, wierszyki i przystowia zwigzane tematycznie z warsztatami,

13. Formowanie chleba przez dzieci pod okiem gospodyni.

14. Pieczenie chleba w piecu chlebowym | degustacja.

15. Zabawy ruchowe na $wiezym powietrzu.

16. Pozegnanie z gospodarzami.
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8. Pomoce dydaktyczne:
obrazki, historyjki obrazkowe, plansze poglgdowe - maszyny rolnicze, rodzaje zbdz (zyto, pszenica, owies, jeczmien),
budowa zbdz, produkty z wyzej wymienionych zbdz, nagrane piosenki na ptycie CD, ziarna, maka, sél, woda, miski,
podktadki do pracy, mtyn, piec chlebowy, wierszyki, zagadki, przystowia.

9. Dodatkowe uwagi:

Przygotujemy na zamowienie indywidualny program warsztatéw.



