
Program zajęć edukacyjnych 

 Kowalowe Wzgórze                                      Katarzyna Czuba-Kowal 
________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

57-315 Kamieniec                                                                                                                                           dolnośląskie 

_________________________________________________________________________________         _________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                    Województwo 

 

1. Temat / tytuł zajęć: 
 

Wszystko o kurze i jajku 
 

2. Czas trwania zajęć: 

 

3 godziny 

 

3. Grupa docelowa: 
 
Młodzież, dzieci, dorośli 

 

4. Liczebność grupy: 
 
min. 5    max. 30 

5. Prowadzący zajęcia: 
 
Właścicielka: Katarzyna Czuba-Kowal 

 

6. Zakres tematyczny: 
 

historia jajka, budowa jaja kurzego, budowa kury, żywienie kur, zastosowanie jajek w żywieniu, 
liczby dotyczące produkowanych jajek prze różne gatunki ptactwa (waga, ilość, ciężar), warsztaty 
kulinarne 
 

7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 
1. Powitanie uczestników i przedstawienie gospodarzy i gospodarstwa. Wprowadzenie do tematu 
zwierząt hodowlanych. Chętne dzieci dostają pieczątkę z logo gospodarstwa (na rękę).  
2. Hodowla kur. Wizyta u kur – w  kurniku i zagrodzie. Dzieci podczas pogadanki dowiadują się, 
gdzie mieszka kura i czym się żywi, jakie ma zwyczaje i dlaczego tak rzadko lata.   
3. „Jajeczne warsztaty”. Dzieci przechodzą do Sali szkoleniowej, gdzie uczestniczą w warsztatach 
kulinarnych. Wcześniej właścicielka przedstawia dzieciom budowę jajka i pokazuje, jak rozróżnić 
świeże jajko od nieświeżego. Dowiadują się na temat ilości, wielkości i wadze jaj znoszonych przez 
rożne gatunki ptactwa oraz jak w handlu oznacza się jaja. 
Dzieci wbijają jajka do miseczek i sprawdzają ich świeżość po wyglądzie i zapachu. Właścicielka 
opowiada w tym czasie o znaczeniu jaj w żywieniu człowieka i co można z nich przyrządzić.  
 
4. Degustacja – wcześniej przyrządzony omlet z różnymi dodatkami wytwarzanymi w gospodarstwie 
(dżemy, konfitury, owoce). 
 

8. Pomoce dydaktyczne: 
 
kura, jajko, miseczka, trzepaczka do jajek, wiejskie produkty. 
 

9. Dodatkowe uwagi: 
 
Możliwość organizacji ogniska 
 

 

 


