
 

Program zajęć edukacyjnych 
 

 Przystanek Pasieka / Renata i Adam Nowiccy 
________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

Janów 4, 97-226 Żelechlinek 

_______________________________________________________________________________________________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                      Województwo 

 

1. Temat / tytuł zajęć: 

 

Pieczemy tradycyjne pierniczki 

 

2. Czas trwania zajęć: 

 

Ok. 3 godziny 

 

3. Grupa docelowa: 
 
- dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym 
pod opieką osoby dorosłej 
- młodzież w wieku szkolnym 
- osoby dorosłe 
 

4. Liczebność grupy: 
 
min. 5 max. 25 

5. Prowadzący zajęcia: 
 
Renata i Adam Nowiccy – właściciele Pasieki Nowicki, miłośnicy pszczół. Swoje długoletnie 
doświadczenie w opiece nad pszczołami potwierdzili zdobywając tytuł technika pszczelarstwa.  

 

6. Zakres tematyczny: 
 
1. Jak wygląda zima w pasiece 
2. Pieczenie tradycyjnych pierników krok po kroku – po odbytych zajęciach każdy z uczestników 
będzie w stanie upiec takie pierniki we własnym domu  
3. Czym jest idea zero waste, czyli jak nie marnować jedzenia  
 

7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 
1. Co zimą robią pszczoły? - prezentacja z użyciem tablic edukacyjnych 
2. Różne oblicza miodu - pogadanka w formie burzy mózgów na temat wykorzystania miodu w 
kuchni 
3. Poznajemy różne rodzaje miodu - degustacja 
4. Poznajemy piernikowe przyprawy - odróżnianie i nazywanie przypraw oraz opisywanie ich zapachu  
5. Przygotowywanie pierników o różnych kształtach i rozmiarach  
6. Pierniki się pieką, a my projektujemy wymarzony domek z piernika - zajęcia plastyczne 
7. Ozdabianie upieczonych pierników kolorowymi lukrami  
8. Degustacja pierników i porównywanie ich smaku ze smakiem innych ciastek - otwarta dyskusja na 
ten temat 
9. Czym jest idea zero waste – prelekcja na ten temat 
10. Nic nie może się zmarnować - robimy zupę z połamanych pierników 
 

8. Pomoce dydaktyczne: 
 
Tablice edukacyjne, miody odmianowe, przyprawy używane przy pieczeniu pierników, foremki o 
zróżnicowanych kształtach do wycinania pierników, przybory do rysowania, lukier z dodatkiem 
atestowanych barwników spożywczych 
 

9. Dodatkowe uwagi: 
 
Program zajęć dostosowywany jest indywidualnie do wieku i liczebności grupy  
Podczas wizyty można zaopatrzyć się w miód, produkty pszczele oraz świeczki z wosku pszczelego  
 

 

 


