Zatgcznik nr ... do zgtoszenia obiektu do Ogdlnopolskiej Sieci Zagréd Edukacyjnych

Program zaje¢ edukacyjnych

ODSAPKA SERNIKI/ WRONISZ MARCIN, WRONISZ MALGORZATA

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
SERNIKI KOLONIA 23A, 21-107 SERNIKI LUBELSKIE

Adres Wojewddztwo

1. Temat / tytut zajec:
Warsztaty serowarskie/, Jak z mleka powstaje ser”

2. Czas trwania zajec:

3H
3. Grupa docelowa: 4. Liczebnos¢ grupy:
Dzieci szkolne, mtodziez min. 15 max. 50

5. Prowadzacy zajecia:

Gospodarze: Wronisz Marcin, Wronisz Matgorzata

6. Zakres tematyczny:

Witasciwosci prozdrowotne mleka koziego, przetwarzanie mleka koziego na twardg i ser kwasowo-
podpuszczkowy.

7. Harmonogram/przebieg zajec:

- Powitanie grupy.

- Przedstawienie gospodarstwa i zasad w nim panujacych.

- Oméwienie witasciwosci mleka koziego.

- Omédwienie zasad higieny podczas doju i pracy przy przetwarzaniu mleka.

- Warsztaty serowarskie z wykorzystaniem mleka koziego- obrobka mleka i omdwienie
poszczegdlnych etapow powstawania sera.

- Dodatki do sera (ziota, ziarna, przyprawy).

- Solenie sera.

- Degustacja produktéw.

Czas wolny w ktérym mozna zwiedzi¢ koziarnie, pastwisko na ktérym przebywajg kozy.

8. Pomoce dydaktyczne:

Kociotek serowarski, mate formy serowarskie, podpuszczka mikrobiologiczna, kultury bakterii,
termometr, rekawice, fartuchy, czepki, sita, chusta serowarska, blat ociekowy.

9. Dodatkowe uwagi:

Kazdy uczestnik warsztatéow otrzymuje rekawice, fartuch i czepek. Uczestnicy wykonujg wtasny ser
w matej formie serowarskiej, ktéry moga dodatkowo przyprawi¢ ziotami.




