Program zaje¢ edukacyjnych

Pasieka Pszczo w Gtowie / Adam Krzyzanowski

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
Wezewo 7, 12-250 Orzysz warminsko-mazurskie

Adres Wojewddztwo

1. Temat / tytut zajec:
MIODZIO! - Warsztaty miodowo-kulinarne

2. Czas trwania zajec:

2-3 godziny.
3. Grupa docelowa: 4. Liczebnos¢ grupy:
Zajecia dopasowuje do potrzeb grupy. min. 4 max. 10

5. Prowadzacy zajecia:

Adam Krzyzanowski - pszczelarz, edukator, rodzinny i pasieczny kucharz.

6. Zakres tematyczny:

- Midd pszczeli - naturalny i z dodatkami.

- Kulinarne zastosowanie miodu.

- Samodzielne wymieszanie miodu z liofilizowanymi owocami.

- Miodowe stodycze - wykonanie 4-5 miodowych stodyczy (piszingery z miodowym stonym
karmelem, szyszki z miodowym stonym karmelem, lizaki i cukierki miodowe, kule mocy).

7. Harmonogram/przebieg zajec:
Czesc¢ 1. teorytyczna (1H)

- rozdanie broszurek z przepisami i miejscem na notatki,

- czym jest miod i jak powstaje?

- sktad miodu,

- czy miod moze sie zepsuc?

- gatunki i rodzaje miodu,

- degustacja naszych miodéw naturalnych,

- czy tylko pszczota miodna robi midéd? - melipony pszczoty bezzadtowe,

- Jak mozna wykorzystac¢ kulinarnie miod i jakie jeszcze produkty pszczele mozemy pozyskiwac z ula
i jak je wykorzysta¢? BURZA MOZGOW,

- prezentacja ula i ramek - gdzie, jak, w jaki sposob i dlaczego pszczoty przechowujg midd,
- jak obchodzi¢ sie z miodem zeby zachowat jak najwiecej wartosci zdrowotnych,

- Karmelizacja miodu a sacharozy - czyli o karmelu,

Czes¢ 2. warsztatowa (2-3H)

- wykonanie szyszek ze stonym karmelem,
- wykonanie piszingeréw przektadanych miodowym stonym karmelem z tego co zostato w stoiku,

- miody z liofilizowanymi owocami,

- czym sa liofilizaty? Co to jest liofilizacja,

- co i w jaki sposdob mozemy dodac¢ do miodu, dlaczego coraz wiecej takich miodéw obserwujemy na
rynku,

- degustacja,

- samodzielne wymieszanie miodkow z liofilizatami,

- wykonanie lizakdw i cukierkéw miodowych,

- wykonanie kul mocy.

8. Pomoce dydaktyczne:

produkty pasieczne, ramki i czesci ula, sprzet kuchenny.




9.

Dodatkowe uwagi:




