Program zaje¢ edukacyjnych

Peten wypas / Maja i Mariusz WIECLAWSCY

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
Kaszéwka 1, 57-130 Przeworno dolnoslgskie

Adres Wojewddziwo

1. Temat / tytut zajec:
Ser bez tajemnic

2. Czas trwania zajec:

3 -4 godziny
3. Grupa docelowa: 4. Liczebnos¢ grupy:
grupy przedszkolne, min. 10 oséb max. 30 oso6b

grupy szkolne ( klasy I-III),
grupy szkolne ( klasy IV-VIII),
mtodziez,

dorosli.

5. Prowadzacy zajecia:

Gospodarze: Maja Wiectawska, Mariusz Wiectawski

6. Zakres tematyczny:

Zapoznanie sie z zasadami hodowli kozy domowej:
- warunki utrzymania i skarmiania zwierzat,
- pozyskiwanie mleka od kozy,
- kozi charakterek - koza jako zwierze stadne - poznanie zasad panujacych wsrdd kéz,
- krzewienie wiedzy na temat humanitarnego traktowania zwierzat gospodarskich
z uwzglednieniem ich dobrostanu emocjonalnego i fizycznego.

Edukacja w zakresie produkcji wyrobdéw z mleka koziego

- podstawowe wiadomosci o mleku kozim i jego przetworach, rodzaje sera,
- omdwienie procesu tradycyjnego wyrobu sera,

- krzewienie wiedzy na temat ekologii i zdrowego odzywiania sie,

- filozofia ZERO-WASTE.

7. Harmonogram/przebieg zajec:
- Przywitanie grupy, przedstawienie gospodarzy i gospodarstwa oraz omowienie programu spotkania

- KOZIARNIA I JEJ MIESZKANCY

. zapoznanie sie z koziarnig,

e zapoznanie sie ze stadem - przedstawienie koziej rodzinki, gtaskanie, dotykanie,
karmienie kéz,

e pokaz recznego dojenia,

e opowiesci dziwnej tresci — kozie historie, czyli koza bez tajemnic,

e wyprowadzenie zwierzat na pastwisko, mozliwos$¢ obserwacji swobodnego
zachowywania sie kéz w naturze.

- SEKRETNE ZYCIE SEROWARA
e zapoznanie sie z zasadami BHP w serowarni,
e higiena mleka - omowienie etapéw przygotowania mleka przed przystgpieniem do
warzenia sera,
e omoéwienie zidt i dodatkéow do sera,
. samodzielne warzenie sera: do wyboru PANIR / ZULAWSKI / FETA,
. pokaz wykonanych i ozdobionych wtasnorecznie serdw.

- NA DOBRY KONIEC
W zaleznosci od mozliwosci pogodowych:
. gry i zabawy ruchowe na $wiezym powietrzu,
e degustacja kozich przysmakéw z gospodarstwa PELEN WYPAS wraz z pogadanka o
ich wtasciwosciach prozdrowotnych.




Pomoce dydaktyczne:

- produkty z mleka koziego wykonane w gospodarstwie PELEN WYPAS,

- mleko, bakterie, podpuszczka, narzedzia serowarskie, formy do sera, fartuchy i czepki
serowarskie,

- dyplomy KOZI PRZYJACIEL / MLODY SEROWAR.

Dodatkowe uwagi:

Elastyczne podejscie do potrzeb grupy z dopuszczeniem rdznych opcji - wyzej opisany program jest
jedng z wielu wersji warsztatéw serowarskich mozliwych do przeprowadzenia - po wczesniejszym
uzgodnieniu z Prowadzacymi.

Mozliwos$¢ skorzystania z wtasnego prowiantu, zdrowy poczestunek od Gospodarzy.

Mozliwos$¢ zabrania swoich serkéw do domu.

Stawianie nacisku na nauke przez zabawe i wiasne doswiadczenie.
Dzieci oraz siebie samych ubieramy swobodnie, tak aby mozna byto sie ubrudzié.



