
 

Program zajęć edukacyjnych 
 

 Zagroda Edukacyjna Rudej Wiedźmy 
________________________________________________ ______________________________________________________________________                  

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzącego 

Kiki 31, 99-220 Wartkowice                                                                                                                                   Łódzkie 

_________________________________________________________________________________         _________________________________ 

                                                           Adres                                                                                                      Województwo 

 

1. Temat / tytuł zajęć: 

 

„Mały futrzak z dużym sercem” 
 

2. Czas trwania zajęć: 

 

Ok 3 h. 

 

3. Grupa docelowa: 
 

Dzieci 7-15 lat. 
 

4. Liczebność grupy: 
 

min. 10   max. 40 

5. Prowadzący zajęcia: 

 
Właściciele Agnieszka Kozanecka – Fajst. 

 

6. Zakres tematyczny:  

 
Poznawanie zachowań świnek morskich i kóz oraz ich użyteczność dla człowieka . 

 

7. Harmonogram/przebieg zajęć: 
 
1. Powitanie grupy. Omówienie zasad przebywania w gospodarstwie oraz kontaktu ze zwierzętami . 

2. Poznanie gatunku: Skąd pochodzą świnki morskie, jakie maja naturalne środowisko i w jaki 
sposób zostały udomowione. Skąd pochodzą kozy karpackie, jakie dają mleko?  

3. Charakterystyka i zachowanie: Omówienie różnych ras świnek morskich/kóz, ich umaszczenia,  
dźwięków, które wydają i sposobów komunikacji. Dzieci mogą usłyszeć, jak „gwizdają i gulgoczą”  
świnki, a jak porozumiewają się kozy. 

4. Opieka i żywienie: Informacje dotyczące prawidłowej opieki nad świnką morską/kozą, w tym jak 
je karmić, jakie warzywa mogą jeść, a jakich unikać . 

5. Kontakt ze zwierzęciem; 
karmienie świnek i kóz, branie na ręce świnek pod okiem opiekuna, głaskanie kóz i przytulanie  

się do nich. 
6. Pokaz dojenia kóz oraz omówienie co pozyskujemy z mleka koziego . 
7 Mini warsztaty serowarskie od mleka do sera, ubijanie masła . 

8. Degustacja przetworów mlecznych. 
9. Podsumowanie zajęć i pożegnanie. 

 

8. Pomoce dydaktyczne: 
 
Mleko, ser, jogurt do degustacji, plansze pracy „Co zapamiętałem?” Kolorowanki. 

 

9. Dodatkowe uwagi: 
 

Zajęcia mogą być prowadzone od wiosny do jesieni. Dodatkowo ośrodek posiada bazę noclegową,  
zaplecze kuchenne zatwierdzone przez Powiatową Stację Sanitarno-Epidemiologiczną. 

 

 

 

 


