Program zaje¢ edukacyjnych

Ekologiczne Gospodarstwo ,,Pod Kasztanem” Beaty i Roberta Janowskich

Nazwa obiektu / nazwisko prowadzgcego
Ludwindw 68, 21-070 Cycow lubelskie

Adres Wojewddztwo

1. Temat / tytut zajec:

Warsztaty serowarskie - podstawowe zasady produkcji. Chéw bydta
mlecznego w systemie ekologicznym

2. Czas trwania zajec:

od 3 do 4 godzin.

3. Grupa docelowa: 4. Liczebnos¢ grupy:

Dorosli. min. 10 max. 20

5. Prowadzacy zajecia:

wtasciciele: Robert i Beata Janowscy.

6. Zakres tematyczny:

warsztaty serowarskie, zapoznanie z zasadami ekologicznego chowu bydta mlecznego,
rozpoznawanie produktow ekologicznych, prowadzenie dokumentacji.

7. Harmonogram/przebieg zajec:

1. PRZYWITANIE GRUPY- przedstawienie sie grupie, opowiedzenie gdzie sie znajduja, zapoznanie ich
z planem wizyty w gospodarstwie

2. UBRANIE SIE W SPECJALNE OCHRANIACZE ROBOCZE I WEJSCIE DO SEROWARNII- wyktad o
zywnosci ekologicznej, jej waloréw zdrowotnych i smakowych oraz rozpoznawaniu jej na sklepowych
potkach.

3. WARSZTATY SEROWARSKIE (PRODUKTY USTALONE WCZESNIEJ PRZEZ GRUPE)- zapoznanie grupy
z technologig wyrabiania produktow nabiatowych. Krok po kroku pokazanie technologii, opowiadanie
o dobrych i ztych praktykach serowarskich. Wspoélna produkcja nabiatu.

4. PO SKONCZONYCH WARSZTATACH- WYCIECZKA PO GOSPODARSTWIE. Grupa zapoznanie sie z
maszynami, ich zastosowaniu i roli w gospodarstwie. Wycieczka po oborze, opowiadanie gospodarzy
o potrzebach i pracy przy ekologicznej hodowli kréw. Spacer na pastwisko, gdzie pasa sig zwierzeta.
5. OMOWIENIE WYMAGAN INSTYTUCII TJ. WETERYNARIA, URZAD SKARBOWY, CERTYFIKACIA
EKOLOGICZNA, WIJHARS, URZAD MIAR I WAG- uczestnicy zapoznajq sie z urzedowymi wymaganiami
oraz prowadzeniem dokumentacji.

6. POCZESTUNEK- stot peten nabiatowych pysznosci. Przy positku odpowiadanie na pytania
uczestnikdéw.

7. WRECZENIE NABIALOWYCH UPOMINKOW I POZEGNANIE GRUPY.

8. Pomoce dydaktyczne:
- etykiety na produkty, w celu pokazanie grupie znaku ekologicznego i informacji jakie muszg by¢
zawarte na produktach,

- receptury produkcyjne, ktére byty tematem szkolenia,
- prowadzenie dokumentacji- lista urzeddw, przyktadowe dokumentacje.

9. Dodatkowe uwagi:

mozliwo$¢ zakupu produktéw z gospodarstwa.




